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L Ly & r
la/ @W gl/CdLa/ g Wlaﬂ/ e un laboraterio artigianale nato nel 2002 nel

bellissimo paese di Castellammare del Golfo, collocato tra le citta di Palermo e Trapani, culla della pasticceria siciliana, che ha ispirato
la scelta di produrre pasticceria e gastronomia tipica surgelata. Perché proponiamo i surgelati? Perché si é scelto di esportare questi
deliziosi prodotti nel mondo cercando di garantire qualita e una perfetta conservazione per almeno 12 mesi.

La surgelazione & il miglior metodo di conservazione, la metodologia esclude |'utilizzo di conservanti e additivi chimici che spesso
sono utilizzati in tutti gli alimenti in commercio, ci6 & possibile grazie |'utilizzo di potenti surgelatori che hanno un flusso refrigerante
di -40°C -50°C in modo tale da surgelare il prodotto nel minor tempo possibile evitando la creazione di macrocristalli che
danneggiano le caratteristiche organolettiche, oltre cio la rapidita di surgelazione consente di attraversare la fase critica dove gli
alimenti subiscono |'attacco batterico.

La Dolce Sicilia Surgelati vanta uno spazio di 1000 mg, la nuova struttura é stata realizzata nel 2013 nella Zona Artigianale di Buseto
Palizzolo (TP) paese adiacente a Castellammare del Golfo, il Laboratorio Artigianale & stato realizzato con tutte le caratteristiche igienico
sanitarie necessarie al rilascio del Bollino CE per la vendita a carattere internazionale con uno standard di controllo sulla qualit e sui rischi di
produzione elevato, la lavorazione & prettamente arfigianale e rispecchia I'antico metodo tramandato conguagliato alle nuove tecnologie sia
di carattere sistemico che di nuove attrezzature che aiutano I'vomo per velocizzare i processi produttivi e far scendere le writicita batteriologiche,
la buona pratica adottata negli anni ha premiato I'azienda con un continuo aumento della produzione e delle vendite, tali a spingere
all'‘ampliamento produttivo e merceologico, di fatti abbiamo molta varieta per andare incontro a tutte le esigenze del mercato e dei clienti.

| prodotti che hanno dato origine all'attivitd, sono stati fre: le Cassatelle di ricotta (Cassateddi in siciliano), le Arancine e le Panelle.

La Cassatella di ricotta di pecora & una specialita locale del territorio, ha origini storiche gia nel 1700, ha la forma di raviolo gigante dal
ripieno cremoso di ricotta di pecora con gocee di cioccolato, la preparazione per degustarlo preclude la frittura a 180° in olio abbondante
fino alla doratura, la ricotta interna assume una corposita cremosa e bollente, viene servita calda con una spolverata di zucchero a velo.

Le Arancine sono un altro cavallo di battaglia dell'azienda, & un prodotto oggi conosciuto a livello mondiale, ha origini antiche e si
trovano sue citazioni gia dall'anno 1226, questo prodotto gastronomico rappresenta un pranzo completo veloce, ha un diametro di
irca 8-9 cm e un peso di gr. 200, in origine si preparavano due varianti, con il ragu e una con prosciutto e mozzarella, oggi la nostra
azienda per accontentare i diversi palati, ne sviluppa pib di 60 varianti. Per produrre |'arancina, si utilizza diversi fipi di riso tale da
garantire un chicco infero e nello stesso tempo una legatura adeguata, per la cottura si utilizzano diverse spezie e aromi che lo
rendono gustoso al punto giusto, dopo la cottura e il raffreddamento, si creano delle palle di riso che verranno riempite con i diversi
condimenti precedentemente preparati, in ultimo le arancine vengono avvolte da una pastella a base di acqua e farina e ricoperte di
pan grattato, per la cottura bisogna friggerle in abbondante olio a 180° fino alla doratura rendendo |'impanatura croccante.

Le Panelle sono una frittella di farina di ceci aromatizzata con sale e pepe, nascono come prodotto da strada utilizzato per farcire i
panini, per chi lo apprezza si pud aggiungere del limone spremuto, oggi le panelle sono molto utilizzate nei ristoranti servite nel
misto caldo con patatine e crocchette anche nei pub come spuntini.

Tutti i prodotti da friggere vengono preparati anche nella versione gid fritti da riscaldare in forno, questo mefodo consente
all'utilizzatore una piu facile preparazione, quindi il prodotto uscito dal freezer viene inserito nel forno preriscaldato a 200 gradi per
20-25 minuti e puo essere servito.

La Dolce Sicilia Surgelati fino al oggi ha venduto i propri prodotti in tutto il mondo all'ingrosso e commercianti, adesso ha deciso di
effettuare il ommercio on-line dei prodotti piu venduti, consentendo a tutti di gustare direttamente a casa propria queste delizie a costi
vantaggiosi, per fare cio si e scelto di trasportare attraverso contenitori di polistirolo isotermici e ghiaccio sintetico o similare, quindi il
prodotto spedifo surgelato giungera al destinatario ad una temperatura tale da potersi gia utilizzare, sia per essere riscaldato al forno, o
per essere servito direttamente come cannoli, cassate e torte varie o in alternativa conservati in frigo per un utilizzo nelle 24h.
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Le Panelle sono delle frittelle di farina di
ceci, servite calde con aggiunta di sale,

pepe e limone. Redlizzate in 3 versioni:

normali, con l'aggiunta di prezzemolo,
grandi, mignon e stick.

Prodotto crudo e cotto.
Panelle Grandi
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CARTONI CONSERVARE PREPARAZIONE RESISTENZA
PEH STRATO PER PALLETS FRIGO

2 Kg. Opz 63 pz. -18° Cruda Non ricongelare
4 buste : friggere @ 180° e consumare
direttamente  entro 24 ore
surgelata fino
a doratura
Gotta
riscaldare
in forno a 180°
per 5 minuti

Panelle Wignon

2 Ko, Ypz. T2pt,. -18° Uguale  Non ricongelare
3 buste FPanelle € consumare
Grandi entro 24 ore

Le Arancine sono praticamente un piatto
unico, formato da riso cotto con aromi vari,
condimento allinterno, pastellate, impanate e
fritte, possono essere realizzate in varie forme
e varie dimensioni. Attualmente ne produciamo
piv di 60 versioni come Ragu, Prosciutio,
Pistacchio, Spinaci, Melanzane, Funghi,
Salsiccia, 4 Formaggi, Nero diSeppia, Salmone,
Nduja, ecc.

Prodotto crudo e cotto
Arancine Grandi
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CARTONI CARTONI CONSERVARE PREPARAZIONE RESISTENZA
PER STRATO  PER PALLETS FRIGO

200 gr. 30 pz. 108 pz. -18° Crutlo Non ricongelare
fare scongelare e consumare
e friggere 2 180° entro 24 ore
fino a doratura

Arancine Wlignon

5Kg. 9pz 128 pz. -18° Crutdo Non ricongelare
fare scongelare @ consumare
& friggere a 180° entro 24 ore
fino & doratura




“Capyitti Pedwmidans” Crocché di Patate

Crocche di Patate “Cazzilli”, si presentano
in forma ovale leggermente allungata e
sono delle crocchette di patate fritte
aromatizzate al prezzemolo e menta.

Prodottocrudo o cotto.
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CARTONI CARTONI CONSERVARE PREPARAZIONE RESISTENZA

PER STRATO  PER PALLETS FRIGO
B k. 9pz. 2pz. -18° Cruda Non ricongelare
4 buste friggere a 1807 e consumare
direttamente  entro 24 ore
surgelata fino
a doratura
Cotta
riscaldare
in forno a 180°
per 5 minuti

“Prodolli di Gastonomia Fulla e al Fowne

Tavola Calda é un impasto lievitato dolce o
salato, puo essere cotto fritto o al forno e
farcito in vari gusti e varie dimensioni.
(Panzerotto prosciutto e mozzarella, rollo con

wurstel, ravazzata al ragu o spinaci o funghi o
4 formaggi e ecc., Pizzette vari gustie ecc...).

Prodofto cotto.

Tavola Calda Grande
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CARTONI CARTONI CONSERVARE PREPARAZIONE RESISTENZA

PER STRATO  PER PALLETS FRIGO
140/160 gr.  9pz 63 pz. -18° Cotto Non ricongelare
20pz. Preriscaldare e consumare
ilfornoa 180°  entro 24 ore
inserire il
prodotto per
15 minuti.
Spegnere e lasciare
all'interno per
ulteriori 5 minuti
Tavola Calda Wignon
25K 9pz 09 pz. -18° Uguale  Non ricongelare
50 pz. alla Grande e consumare

entro 24 ore






Cassatelle di Ricotta sono un tipico dolce
siciliano di pasta dolce che viene stesa e riempita
con ricotta e gocce di cioccolato, per poi essere
fritta e cosparsadizucchero avelo o semoldto.

Prodotto crudo o cotto.

Cassatelle di Ricotla
da: 80 gr. - 50 gr. - 30 gr.
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CARTONI CARTONI CONSERVARE PREPARAZIONE RESISTENZA
PER STRATO PER PALLETS FRIGO
80 gr. 9pz. 99 pz,. -18 Crudo  Non ricongelare
80 pz. fare scongelare e consumare
friggere a 180°  entro 24 ore
fino a doratura
Cotto
riscaldare
in forno a 180°
per 5 minuti
50 gr. Gpz 153 pz. -18 Uguale  Non ricongelare
5 Kg. 190 pz. alla cassatella e consumare
da 80 gr. entro 24 ore
30gr 10 pz. 380 pz. -18 Uguale  Non ricongelare
30 pz. alla cassatella e consumare

daB0gr.  entro 24 ore

Cassata Siciliana & uvna torta di pasta di
mandorle raffinata chiamata pasta reale,
all’interno e’ composta da pan di spagna,
ricotta e goccine di cioccolato, viene
decorata con frutta candita e zucchero
fondente di canna. La cassata ha un peso
finale da 1 kg, e viene prodotta anche in
porzioni medie da circa 90/110 gr. e mignon
da30gr.
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PESO  CARTONI GARTONI CONSERVARE PREPARAZIONE RESISTENZA
PER STRATO  PER PALLETS FRIGD

1Kag. 12pz. 264 pz. -18 Scongelare  Non ricongelare
1 oraprima @ consumare
e servire entro 24 ore




Oltre alla Cassatina media classica ci sono
altre varianti: con il marzapane e la ricotta con
la pasta di pistacchio, con il marzapane
aromatizzato al limone e con il marzapane
aromatizzato all'arancia. Le cassatine
vengono prodotte in porzionimignon da 30 gr.
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PESO  CARTONI CARTONI CONSERVARE PREPARAZIONE RESISTENZA

PER STRATO  PER PALLETS FRIGO
a0/110gr  10pz 350 pz. -18 Fare Non ricongelare
12 pz. scongelare e consumare
it eservire  entro 24 ore

0
canfezionaments
90/110 gr
4pz. . .
Cassalina Wignon
30 gr 9pz 350 pz. -18 Fare Non ricongelare
30 pz. scongelare e consumare

eservire  entro 24 ore

I'lris Fritta € un dolce di pasta lievitata, ha la
forma rotonda e viene fritta, passata nello
zucchero semolato e riempita con crema
pasticcera, ricotta con gocce di cioccolato,
crema spalmabile alle nocciole e crema
spalmabile al pistacchio.

Prodotto cotto
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CARTONI CARTONI CONSERVARE PREPARAZIONE RESISTENZA

PER STRATO  PER PALLETS FRIGD
140/160gr.  9pz 81 pz.. -18 Fare Non ricongelare
20 pz. scongelate e consumare

& senvire entro 24 ore



Bomboloni Fritti sono dei dolci fritti di pasta
lievitata dolce, gonfi e morbidi a forma di
sfera un po’ appiattita, ripieni con crema
spalmabile di nocciole, crema spalmabile di
pistacchio, ricotta, crema pasticcera.

Prodotto cotto
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PESD  CARTONI CARTONI CONSERVARE PREPARAZIONE RESISTENZA

PER STRATO  PER PALLETS FRIGO
1401160 gr..  9pz 81 pz. -18 Fare Non ricongelare
20 pz. scongelare e consumare

£ servire entro 24 ore

Cuori Caldi sono dei dolci monoporzione
cotti in forno ma con un cuore caldo e
cremoso all’'interno, prodotti nei  gusti
spalmabile alla nocciole e crema spalmabile
al pistacchio.

Prodotto cotto
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CARTONI CARTONI CONSERVARE PREPARAZIONE RESISTENZA

PER STRATO  PER PALLETS FRIGO
90100gr.  10pz 350 pz. -18 Uscire dal  Non ricongelare
12 pz. congelatore e consumare
escaldarein  entro 24 ore

microonde

30/35 sec.



Sfoglie alle Mele & un dolce creato con pasta
sfoglia, crema pasticcera, mele tagliate a
forma di mezzaluna e cotto inforno.

Prodottocrudo
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PESO  CARTONI CARTONI CONSERVARE PREPARAZIONE RESISTENZA
PER STRATO PER PALLETS FRIGO

130/140¢gr.  9pz. 81 pz. 18 Scongelare  Non ricongelare
30 pz. peralmeno e consumare
2oore, entro 24 ore
Cuocere in forno
a 180° per circa
15 minuti

Le Sfoglie sono un dolce di pasta sfoglia
ripiena di crema pasticcera, ricotta, crema
spalmabile alle nocciole e pistacchio, cotto
in forno e cosparso di zucchero a velo o
cacao.

Prodotto crudo

09 @m%* {0

PESO  CARTONI CARTONI CONSERVARE PREPARAZIONE RESISTENZA

PER STRATO  PER PALLETS FRIGO
1301140 gr. ~ 9pz 81pz -18 Scongelare  Non ricongelare
30 pz. per almeno & consumare
2 ore, entro 24 ore
Cuocere in forno
a 180 per circa

15 minuti



Il Rollino & un’altra specialita siciliana,
realizzato con pan di spagna avvolto e
farcito al suo interno con Ricotta e gocce di
cioccolato, Crema Pasticcera, Ricotta e
Crema spalmabile al pistacchio o Ricotta e
al centro pasta pistacchio, guarnito con
zucchero avelo.
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CARTONI CARTONI CONSERVARE PREPARAZIONE RESISTENZA

PER STRATO  PER PALLETS FRIGO
110gr. 10pz 350 pz. -18 Fare Non ricongelare
10 pz. scongelare e consumare

@ Servire entro 24 ore

Cannolo Siciliano & una cialda rivestita con
vari gusti (ricotta, ricotta e fragolq, ricotta e
cacao, ricotta e pasta pistacchio, ricotta e
limone, ricotta pasta nocciola), viene
decorato con della frutta candita e
cosparso di zucchero avelo.
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PESD  GARTONI CARTONI CONSERVARE PREPARAZIONE RESISTENZA

PER STRATO  PER PALLETS FRIGO
110gr. 10 pz. 350 pz. -18 congelatore  Non ricongelare
10 pz. & servire £ consumare
entro 24 ore
Cannolo Piceolo
40/50gr.  10pz 350 pz. -18 congelatore  Non ricongelare
20 pz. £ Servire & Consumare

entro 24 ore




Cartoccio Fritto & un dolce di pasta lievitata
dolce, ha la forma arrotolata a spirale e
viene fritto, passato nello zucchero
semolato e riempito con ricotta, crema
pasticcera e vuoto da riempire a piacere.

Prodofto cotto
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CARTONI CARTONI CONSERVARE PREPARAZIONE RESISTENZA

PER STRATO  PER PALLETS FRIGO
140160 gr. Opz 81 pz. -18 Fare Non ricongelare
20 pz. scongelare e consumare

& servire entro 24 ore

Baba grandi e mignon sono dei dolci da
forno a pasta lievitata inzuppati di bagna al
rum, possono essere farciti con creme vari
gusti o panna.

Baba (Grande
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CARTONI CARTONI CONSERVARE PREPARAZIONE RESISTENZA

PER STRATO  PER PALLETS FRIGO
160/180 gr.  10pz 350 pz. -18 Fare Non ricongelare
10 pz. scongelare e consumare
& servire entro 24 ore
Baba Wlignon
4050 g 10pz 350 pz. -18 Fare  Non ricongelare
20 pz. scongelare e consumare

& Servire entro 24 ore



Dolcini di Mandorla sono dei pasticcini di
mandorla e zucchero, possono essere
decorati con granella di pistacchio,
granella di arachidi, con ciliegia verde o
rossda, con la mandorla e cosparsi di
zucchero avelo.
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PESO  CARTONI CARTONI CONSERVARE PREPARAZIONE RESISTENZA
PER STRATO  PER PALLETS FRIGO

1kg. 10 pz. 350 pz. -18 Fare Non ricongelare
scongelare e consumare
2oreprima  entro 24 ore
& servire

Le Ericine sono un dolce tipico siciliano di
Erice, composte da pasta frolla e farcite con
ricotta, crema pasticcera, crema spalmabile
alle nocciole e crema spalmabile al
pistacchio.

Prodottocrudo e cotto
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PESO  CARTOMI CARTONI CONSERVARE PREPARAZIONE RESISTENZA

PER STRATO PER PALLETS FRIGO
10 gr. 9 pz. 126 pz. 18 Cuocerein  Non ricongelare
30 pz. fomoa180 e consumare

percirca  entro 24 ore
15 minuti






Torta Gellestrati Pistacchio

Seftestrati al pistacchio & una torta composta
da due strati di mousse al pistacchio, due
strati di mousse al cioccolato, due strati di
pan di spagna, croccante alle mandorle, per
finire ricoperto da una glassa a specchio al
pistacchio e granella di pistacchio. La
settestrati ha un peso di kg. 1 e viene

realizzata anche in monoporzione da gr.
100.

Torta Grande.
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PESO  CARTONI CARTONI CONSERVARE PREPARAZIONE RESISTENZA
PER STRATO PER PALLETS FRIGOD

1Kg. 12 pi. 264 pz. -18° Scongelare  Non ricongelare
1oraprima e consumare
& Servire entro 24 ore

Wlonoporgione
100 gr. 8pz 192 pz. -18° Scongelare  Non ricongelare
12pz 1oraprima e consumare

& servire entro 24 ore

Settestratilimone & unatorta compostada due
strati di mousse al limone, due strati di crema
spalmabile bianca, croccante, due strati di pan
di spagna, per finire & ricoperta da una glassa
a specchio a limone con fettine di limone. La
settestrati ha un peso dikg. 1 e viene realizzata
anche in monoporzione dagr. 100.

Torta Grande.
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CARTONI CARTONI CONSERVARE PREPARAZIONE RESISTENZA
PER STRATD PER PALLETS FRIGO
1Kg. 12pz 264 pz. -18° Scongelare  Non ricongelare

1oraprima e consumare
eservire  entro 24 ore

Wlonopovzione
100 gr. 8pz 192 pz. -18° Scongelare  Non ricongelare
12 pz. 1oraprima e consumare

& servire entro 24 ore




Torla Qellestiali Fiagola & Fuli Di Bosco

La Settestrati Fragola e Frutti di Bosco @ una
torta composta da due strati di pan di
Spagna, due strati di mousse alle fragole,
due strati di mousse ai frutti di bosco,
croccante, ricoperta da una glassa a
specchio alla fragola e decorata con
fragoline e frutti di bosco. La settestrati ha
un peso di kg 1 e viene realizzata anche in
monoporzione da gr 100.

Torta Grande.
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CARTONI CARTONI CONSERVARE PREPARAZIONE RESISTENZA
PER STRATO PER PALLETS FRIGOD

1Kg. 12pz. 264 pz. -18° Scongelare  Non ricongelare
1oraprima e consumare
& Servire entro 24 ore

Wonoporzione,

8pz 192 pz. -18° Scongelare  Non ricongelare
1oraprima e consumare
& servire entra 24 ore

Settestrati Arancia & una torta composta da
due strati di mousse all'arancia e due strati
di mousse due strati di crema splamabile
bianca, all'interno troviamo due strati di
pan di spagna, per finire é ricoperta da una
glassa a specchio all'arancia con fettine di
arancia. La settestrati ha un peso dikg. 1 e viene
redlizzata anche in monoporzione dagr. 100.

Tora Grande
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CARTONI CARTONI CONSERVARE PREPARAZIONE RESISTENZA
PER STRATO PER PALLETS FRIGO

1Kg. 12pz 264 pz. -18° Scongelare  Non ricongelare
1oraprima e consumare
eservire  entro 24 ore

Wonoporione
100 gr. 8pz 192 pz. -18° Scongelare  Non ricongelare
12 pz. 1oraprima e consumare

& servire entro 24 ore






